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Chef Alliance

Juli / August / September / Oktober
\

\ /

DAVIDS KREATIVKUCHE
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Zusatzlich zur normalen Speisekarte
04. Jul 12 - 14 Uhr Fischteller "Paella”

18. Jul 12 - 14 Uhr Tagliata vom Rind mit Brotsalat

01. Aug 12 - 14 Uhr Fischteller .
15. Aug 12 - 14 Uhr SpieBbraten vom Landschwein P'Cc\/l/)e vo l ler‘ L f Q'L/"’e

mit Nudelsalat Essen fur zwei - inkl. 1 Flasche Wein - 80 €/2 Personen
22. Aug 12 - 14 Uhr Bouillabaisse (auch far groBere Gruppen und Einzelpersonen moglich)
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05.5ep  12-1Uhr  Steak Tartar - *halb gegrilltes” 10.Jul18.30 - 22 Uhr  Sommer
Rinderfilet mit Wildkrautersalat Sl.jul - 18.30-22Uhr  Fisch
und Beilage - 4. Aug 1830-22Uhr  BBQ

12. Sep 12 - 14 Uhr Fischteller \,,,; 28.Aug 18.30-22Uhr Italien

26. Sep 12 - 14 Uhr Mediterraner Kassler &— 25.Sep 1830-22Uhr  Provence

vom Landschwein mit Pasta 02.0kt 18.30-22Uhr  Herbst

in Ratatouillesugo 09.0kt 18.30-22Uhr  Muscheln
10. Okt 12 - 14 Uhr Fischteller

17. Okt 12 - 14 Uhr Roastbeef mit Remoulade

und Bratkartoffeln ) 35 £/Person ~
¢ inkl. Sekt, Wein, Bier,
CLQ‘CS /<o<.u<vr‘se gf‘ V/K—L\ Wasser & Filterkaffee
90 £/Person inkl. Getranke - Tickets im Laden 25. ul 11 -14 Uhr Savoir Vivre

Croissant, French Toast Quiche,

An diesen Terminen kochen Sie mit dem Chef gemeinsam.
diesen Te en kochen Sie mit dem Chef gemeinsa Kase, Oliven, Marmelade, Butter

11. Jul 14 - 18 Uhr Vegetarisch und vegan 08. Aug 1-14Uhr  Schulanfang
22.Aug  14-18Uhr  Mediterrane Klche 19. Sep N-14Uhr  Chefins Geburtstag
26.5ep  14-18 Uhr Pasta I~ arbeitfen .. . 03. Okt 11-14 Uhr  Tag der deutschen Einheit
7.0kt 14-18Uhr  One Pot f;vfnf netorlos OLOK  N-WUhr  Erntedank
1 iolo isc[' ic
= "Qcial 'e" . .
( l e'C— [ ine '?°4s+o£re.,,+9°" FRUHSTUCKEN kann man bei uns auch:
Genussmomente, besondere Ideen, herausragende Rohstoffe Dienstag bis Samstag von 9 - 11 Uhr.
17, Juli 1730-20Uhr  Tagliata® vom Rind mit Brotsalat \/\/ l? > Alle gvert”
i 130 - . . il
“Streifen vom Entrecdte el '? of <! g 0\7 b f e
afel voller Pfannen e3°
217 ﬁug ggg ) ;g 3:r TBE(])TJ?ITabaisse 40 €/Person inkl. 1/2 Flasche Wein
. Aug 30 - r .
04. Sep 1730-20 Uhr  Steak Tartar - *halb gegrilltes” 13. Sep 12-14Uhr  Herbst-Kilche
Rinderfilet mit Wildkrautersalat
und Beilage
16. Okt 1730 - 20 Uhr Roastbeef mit Remoulade \/\/einfr‘o,l’/"e

und Bratkartoffeln Tickets im Laden

S‘owﬁoaé M e’

regional & saisonal - 50 €/Person

18.Jul  16-18 Uhr Wein +Kase
verschiedene Weine + passende Kase 25 €/Person

24.Jul - 18-20Uhr Sudafrikanische Weine

Wir waren im Mérz in Stdafriks, haben dort tolle Weinguter
entdeckt und herausragende, nachhaltig erzeugte Weine
mitgebracht - begleitet von Kleinen Leckereien 20 €/Person

21. Aug 18.30-22Uhr  Sommer
29. Okt 1830-22Uhr  Herbst

Unsere Freitags-Regel: Wir haben immer einen Platz frei far Wein & Feinkost!
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