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. DER EVENT-KALENDER
CHEF | KOCHT le. Januar/Februar/Mérz/April
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DAVIDS KREATIVKUCHE / / WIR2023
= - UNTERSTUTZEN
s e (v VR
CHEFS TELLER inkIUSve 1Glas Wein R i
13.Jan  12-14Uhr  Wildburger \m
20.Jan  12-14Uhr  Fischteller g | we "¢
27.Jan  12-14Uhr  Lewwerknepp & Sauerkraut w A - LOVg
10.Feb 12-14Uhr  Grumbeersupp & Berliner
17.Feb  12-14Uhr Heringsessen P.Cc‘/,/,e \/o“ef— ;Q,L;.e
24. Fe_p 12 - 14 Uhr G.eﬂllde mit SpegksoB uff Sauerkraut Essen fir zwei - inkl. 1 Flasche Wein - 70 €/2 Personen
02.Mar 12-14Uhr Linsesupp & Wiener 12.Jan  1830-22Uhr Wild
03.Mar 12-14 Uhr  Fischteller 26.Jan  18.30-22Uhr Elsasser Baeckeoffe
25.Mar 12-14Uhr  Knodel Trio 4. Feb 1830-22Uhr Valentinstag
06. Apr 12 -14 Uhr 1/2 Hahnchen & Salat '\4,5 16. Feb  18.30 - 22 Uhr Alpenkﬂche
20.Apr 12-14Uhr  Kalbsschnitzel  ale B5- | 08.Mar 1830-22Uhr Familientreffen
21 Apr 1z-1aUhr  Fischteller st A" 22 Mar 1830-22Uhr Sudtirol
29. Mar 18.30 - 22 Uhr Fischpfanne

Ki/‘cLe o M ’I’LOcL 12.Apr  1830-22Uhr 1 Hahnchen fir 2
DER Kochkurs im CHEF KOCHT 80 €£/Person
13.Jan  13-17Uhr  Wild
20.Jan 13-17Uhr  Standard

Wie koche ich lecker, gesund und einfach?

Frei von Zusatzstoffen & Geschmacksverstarkern!
10.Feb 13-17Uhr  Vegan/Vegetarisch - S
02.Mar 13-17Uhr  Standard Fiscl, Lor Freonde

Wie koche ich lecker, gesund und einfach? versch. Gange + Weinbegleitung ( 3 Glaser) - 50 €/Person

Freivon Zusatzstoffen & Geschmacksverstarkern! 29. Mar 12 - 14.30 Uhr  Karfreitag Fischmenii
16.Mar 13-17Uhr  Ostermenu §
20. Apr  14-18 Uhr  Basische Kiiche

gr‘vnc—L

\/er‘LOS‘l’vn e 30 £€/Person inklusive Getranke  \
Wein, Edelbrand usw. 25 €/Person 50. Mar  11-14 Uhr Osterbrunch

Bio-Piwis &1 PIatté Streugut zum Wegfegen

06.Jan 14 -17 Uhr . o . .
17.Feb  15-18 Uhr  Schinkenverkastung verschiedene Schinken vom Kulinarik im Kino
Schwabisch-Hallischen Landschwein und das gewisse Ftwas 24 Jan 18 Uhr Eden Kino Homburg
23.Mar 15-18Uhr  Bioland-Weingut Wiedemann Sggg?f dg”}fgsrsimgﬁenen
Urjd haus.gemac"hte Focac.cwa m|t.K|e|nzeug und einen schanen Film.
13.Apr  15-18 Uhr  Bio-Weingut Okonomierat Lind und Winzertapas

/(C/'C.L‘e/r?c\r“l' 20 €/Person

Leckere Getranke, /eine Kleinig\Zeiten, gute Musik & Gesprache
19.Jan  1730-20Uhr 1 edler Rotwein mit einem Bliesgau-Iberico-Burger (Hunackerhof]
02.Feb 1730-20 Uhr Grauburgunder -Duo & 2 kldane saarlannische Weck

23.Feb 1730-20Uhr 1 Pfalzer “Bordeaux” mit einem Wagyu-Shortrib-Burger (Hunackerhof)
15.Mar 1730-20Uhr 1Roter, 1 WeiBer & 1 Flammkuchen

28.Méar 1730-20 Uhr 1Kir, 2 Crémant & 3 Canapés

19. Apr  1730-20 Uhr  Hotellobby-Abend: Clubsandwich & 2 Champagner 30 €/Person
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